Tagessuppe CHF 6.50 FRENKEND U NDTEN

Tagessuppe gross CHF 8.50
Menusalat CHF 5.50
Tagesdessert CHF 5.50 )
cestel] - 5 50 Speiseangebot vom
agesteller :
Tagesteller Klein CHF 11.90 27.07. - 02.08.2026
Sonntagsteller CHF 23.50
Sonntagsteller klein CHF 18.90 Montag bis Unser Chef empfiehlt
Samstag
Portion Pommes frites klein CHF 5.50 Blattsalat mit Sprossen und Chips
Portion Pommes frites CHF 7.50 ok
Lauwarmes Sommer Ciabatta

Kleiner Salatteller CHF 8.50 (Grillgemuse, Parmesanspane,
Grosser Salatteller CHF 15.50 Rucola und hausgemachtes

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. Pistazienpesto) CHF 17.50
Bendtigen Sie Informationen Gber Zusatzstoffe und Allergene in unseren ] )
Speisen? Bitte fragen Sie unser Personal oder wenden Sie sich direkt Bewohner:innen Wunschmenii
an die Restaurantleitung. Blattsalat mit gehacktem Ei
. ] Pappardelle mit Rinds Bolognese
Offnungszeiten: dazu geriebener Parmesan CHF 18.50
Montag bis Sonntag
Von 09.00 — 17.00 Uhr Gemiuseteller
Leben, Wohnen und Betreuung im Alter FRENKENBUNDTEN Bunte Gemusevariation
Gitterlistrasse 10 dazu veganer Fleischkase mit Senf CHF 16.50
4410 Liestal

Tel.: 061 927 17 70
E-Mail: restaurant@frenkenbuendten.ch
frenkenbuendten.ch
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Tagesangebot

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Pfalzerkarotten-Cremesuppe
Tortellini mit Ricotta und Spinat
an einer Schinken-Rahmsauce
und Gemusebett
Schwarzwalder

Gemusesuppe Bauern Art
Panierte Pouletschnitzel
Rissole Kartoffel
Gratinierte Krautertomate
Vanillecreme mit Kirsch

Pastinakencremesuppe mit Mangorahmhaube
Kartoffelgnocchi

mit Tessiner Luganighe Ragout
Tomatensauce und Gemuse

Pistazien Roulade

Gazpacho

Glasierter Schweinehals
mit Zwetschgen gefullt
Bratkartoffeln

Kohlrabi mit Petersilie
Mango Sorbet

Fenchelcremesuppe
Pochiertes Fischragout
mit Vermouth-Sauce
Basmatireis
Bananencake

Solothurner Weissweinsuppe
Kalbsgeschnetzeltes Zuri Art
Butter Rosti

Glasierte Karotten n

Gebrannte Creme

Susskartoffelcremesuppe

Glasierter Schweinebauch
Honig-Senfsauce

Spatzli und PaprikagemUse
Sauerrahmkopfli mit Himbeeresauce

Vegetarisch

Montag Pfalzerkarotten-Cremesuppe
Risotto mit Gorgonzola
Weisswein und Feigen
Schwarzwalder

Dienstag Gemusesuppe Bauern Art
Indischer Linsen-Kartoffeleintopf
mit warmen Krauter-Knoblauch Naan Brot
Vanillecreme mit Kirsch

Mittwoch Pastinakencremesuppe mit Mangorahmhaube
Kartoffelgnocchi
Petersilien Pesto
Pinienkerne, Gemuse und Rucola
Pistazien Roulade

Donnerstag Gazpacho
Alplermagronen
(Makkaroni, mit Kartoffel und Zwiebel),
Rahmsauce
Mango Sorbet

Freitag Fenchelcremesuppe
Gemuse Rosti
(Frittiertes und glasiertes Gemuse)
Krauter-Sauerrahm Dip
Bananencake

Samstag Solothurner Weissweinsuppe
Teigwarengratin mit
gemischtem Gemuse
und Kase Uberbacken n
Gebrannte Creme

Sonntag Susskartoffelcremesuppe
Gebratene Gemuseschnitzel
im Krauter-Eimantel
Spatzli und Sonntagsgemise
Sauerrahmkopfli mit Himbeeresauce



